1 Stiick Wiirfelzucker
2 Spritzer Angostura
4 cl Dubonnet Rouge
Sohnlein Brillant

Den Zuckerwdirfel in einen grofRen Sektkelch

geben und mit Angostura tranken. Dubonnet

Rouge und einen Eiswiirfel dazugeben. Mit

kaltem S6hnlein Brillant auffiillen und eine
e : Zitronenschale mit ins Glas geben.

500 g Erdbeeren

2 Essloffel Zucker

1 Zitronenspirale

0,75 Liter Flasche trockener Qualitatswein
2 Flaschen Sohnlein Brillant

Die Erdbeeren waschen, halbieren und mit der
Zitronenspirale in ein Bowlengefdls geben. Den
Zucker dartiber streuen und die Halfte des

Weines dazu giellen. Den Ansatz zugedeckt
eine Stunde im Kithlschrank ziehen lassen.
Danach den restlichen Wein und beide Flaschen

Sohnlein Brillant dazugeben.



2 cl Campari
4 cl Orangensaft
Sohnlein Brillant

Campari und Orangensaft mit einem Eiswiirfel
in einen grofBen Sektkelch geben. Mit S6hnlein
Brillant auffiillen. Eine halbe Orangenscheibe
dazugeben.

2 Maracujas

1 Mango

1 Karambole

1 Babyananas

10 Zwergorangen

2 El Zucker

700 ml Maracujanektar

2 Flaschen gekihlten S6hnlein Brillant

Die Friichte waschen bzw. schilen, klein
schneiden und in ein Bowlengefdl$ geben. Mit
dem Zucker bestreuen und den Maracujanektar
dazugiefSen. Im Kiihlschrank zugedeckt eine
Stunde ziehen lassen. Dann mit gekiihltem
Sohnlein Brillant Gbergiefen und mit einer
Kelle leicht umriihren.



1 cl Creme Casis
10 cl Sohnlein Brillant

Den Cassis in einen Sektkelch geben und mit
kaltem Sohnlein Brillant auffillen.

2 cl Grenadine

4 cl Kirschnektar

4 cl Pfirsichnektar

10 cl gekiihlten S6hnlein Brillant

Die Zutaten - ohne Sohnlein Brillant - mit
Eiswirfeln im Shaker kraftig schiitteln. Durch
das Barsieb in einem grofSen Sektkelch abgiefSen
und mit gekiihltem Sohnlein Brillant auffillen.
Einen Spiel mit einer halben Orangenscheibe
und zwei Cocktailkirschen tiber den Glasrand
legen.
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2 cl Grenadine

6 cl Orangensaft
6 cl Ananassaft

6 cl Grapefruitsaft

Im Shaker mit Eiswdirfeln kraftig schiitteln und
durch das Barsieb in ein Longdrinkglas auf
einige Eiswirfel abgiefen. Ein Ananasstiick mit
einer Cocktailkirsche an den Glasrand stecken.
Trinkhalme dazugeben.

8 weilde Pfirsiche

12 cl Pfirsichlikor

2 Essloffel Zucker

1 Zitronenspirale

0,75 Liter trockener Qualitatswein
2 Flaschen Soéhnlein Brillant

Die Pfirsiche waschen, schalen und in kleine
Stiicke schneiden. Zusammen mit dem
Pfirsichlikor und der Zitronenspirale in das
Bowlengefals geben. Den Zucker dariiber
streuen und die Halfte des Weines dazu giefSen.
Den Ansatz zugedeckt mindestens eine Stunde
im Kuhlschrank ziehen lassen. Danach den
restlichen Wein und beide Flaschen S6hnlein
Brillant dazugeben.



2 cl Cognac

2 cl Cointreau

4 cl Orangensaft

10 cl gekiihlten Sohnlein Brillant

Die Zutaten - ohne den Sohnlein Brillant - mit
Eiswirfeln im Shaker kraftig schiitteln. Durch
das Barsieb in ein grolRes Stielglas abgiefSen
und mit kaltem Sohnlein Brillant auffillen.
Einen Spiels mit einer halben Orangenscheibe
und einer Cocktailkirsche tiber den Glasrand

legen.

1 Stick Wiurfelzucker
2 Spritzer Angostura
10 cl Sohnlein Brillant

Den Zuckerwidirfel in einen Sektkelch geben,
mit Angostura tranken und einen Eiswiirfel
dazugeben. Mit kaltem Sohnlein Brillant
auffiillen und eine Zitronenschale mit ins Glas
geben.



i -

1 cl Wodka

1 cl Cognac

1 cl Cream Sherry

1 cl Erdbeersirup

4 cl Ananassaft

8-10 cl Sohnlein Brillant

Die Zutaten - ohne So6hnlein Brillant - im Shaker
mit Eiswiirfeln gut schiitteln, durch das Barsieb
in einen grofen Sektkelch abgiefen und mit
kaltem Sohnlein Brillant auffiillen. Mit einer
Orangen-, einer Limettenscheibe und einer

Erdbeere garnieren.

2 cl Calvados

2 cl Cointreau

4 cl Maracujanektar

10 cl gekihlten Sohnlein Brillant

Die Zutaten - ohne S6hnlein Brillant - mit
Eiswiirfeln im Shaker kréftig schiitteln und durch
das Barsieb in einen grofSen Sektkelch abgiefSen.
Mit kaltem Sohnlein Brillant auffiillen. Einen
Karambolestern an den Glasrand stecken.



2 cl Curagao Blue Sirup

4 cl Orangensaft

4 cl Ananassaft

10 cl gut gekiihlten S6hnlein Brillant

Curagao und die Séfte in ein Longdrinkglas auf
einige Eiswiirfel geben. Mit einem langen Loffel
gut vermischen. Mit Sohnlein Brillant aufgiefRen
und nochmals leicht umriihren. Eine
Orangenscheibe an den Glasrand stecken und
daran eine Cocktailkirsche spiefSen. Einen
Trinkhalm dazugeben.

1 cl Cointreau

1 cl Bananenlikor
4 cl Pfirsichnektar
Soéhnlein Brillant

Likore und Pfirsichnektar mit einem Eiswiirfel
in eine grolle Cocktailschale geben. Leicht

umrihren und mit S6hnlein Brillant auffiillen.
Einen Karambolestern an den Glasrand stecken.



10 cl gekiihlten roten Traubensaft
10 cl gekihlten Sohnlein Brillant

Den Traubensaft in ein Longdrinkglas auf einige
Eiswiirfel gieen. Mit Shnlein Brillant auffiillen
und einige blaue Trauben an den Glasrand
hangen.



